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MARCA COMERCIAL MIEL AGUSTIN

~Alimento natural elaborado por abejas (Apis mellifera), constituido por celdillas de cera
DESCRIPCION .de abeja selladas y llenas de miel madura, apto para consumo humano sin adicién de
“ingredientes, aditivos ni conservantes.

ORIGEN Espafia
COMPOSICION- e ,
INGREDIENTES : 100 % Panal de miel natural.
ALERGENOS ~No contiene.
- Color: Amarillo claro a ambar oscuro, segun el origen florar.
z :\ - : , e . . )
camacreicas  Sereaoms foee v o o, crscriico e i
ORGANOLEPTICAS . : '
: Cuerpos extrafos: Ausencia
» - Textura: Cera firme con miel fluida o parcialmente cristalizada.
PARAMETRO VALOR MEDIO
“ Humedad (%) <20
CARACTERISTICAS FISICO- - Fructosa + Glucosa (%) >60
QUfMICAS ; Sacarosa (%) <5
g Acidez libre (meqg/q) <50
HMF (mg/Kci; = ppm) <40
ACONDICIONAMIENTO Tarrinas de plastico. Envase primario apto para contacto con alimentos, con cierre
PRIMARIO ~hermético y etiquetado
EIEI n° de lote que se adjudicara al producto final estd formado por 9 digitos, siendo los
~dos primeros el n° de biddn, el tercer nimero, el n° de madurador, el cuarto y quinto
~numero el dia de extraccion, el sexto y séptimo nimero el mes de extraccion y el octavo
~y noveno nimero los dos ultimos digitos del afio de extraccion:
LOTEADO DE LOS : aabxxyyzz

PRODUCTOS ELABORADOS - Siendo:
- e aa:n°bidon

e b:n® madurador

e xx: dia de extraccion

e yy: mes de extraccidn

e 7z dos ultimos digitos del afio de extraccion

PESO NETO STarrinas de pléastico con contenidos netos de 300 g aprox
CONDICIONES DE Conservar en un lugar fresco, seco y protegido de la luz directa. Temperatura
ALMACENAMIENTO recomendada entre 15 °Cy 25 °C.
DESTINO FINAL / USO Este producto estd destinado a la poblacién en general, excepto personas con una
ESPERADO _alimentacién especial.

ADITIVO DOSIS M:X;II\(III; (mg/L o Observaciones
INFORMACION ADITIVOS 9749

:: Reglamento (CE) 1333/2008 de 16 de diciembre de 2008
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N
~ Por 100g
S Valor energético kJ/ 304 kcal
~ Grasas og
~

INFORMACION 2 delas cuales

CIONAL N saturadas og

NUTRI . Hidratos de carbono 82g
N de los cuales
~ .
N azucares 82g
~ .
N Proteinas 038
~
N Sal <0.05g
‘- s
- | CATEGORIA CLASIFICACION CRITERIOS RESULTADO

Productos a los que no se exige v

CLASIFICACION DEL
PRODUCTO / CONTROL DE
L. MONOCYTOGENES

Alimentos listos
para el consumo

realizar pruebas regulares

No pueden favorecer el

Vida util < 5 dias

crecimiento de Listeria

pH < 4,4 0 aw<0,92

pH < 50y aw<0,94

Pueden favorecer el

crecimiento de Listeria

Resto de productos

CONTAMINANTES

MICROBIOLOGICOS No aplica

CONTAMINANTES N CONTAMINANTE CONTENIDO MAXIMO
QUIMICOS N Plomo <0.10 mg/kg

N Reglamento (CE) 2023/915 de 25 de abril de 2023

CONTAMINANTES FiSICOS

No presenta.

2 Venta al consumidor final. No recomendada a nifilos menores de 1 afio segtn la
~ AESAN documento cientifico con referencia: AESAN-2011-001.
Puede contener trazas naturales de polen, propdleo u otros componentes propios de la

DESTINO FINAL

NN NN N NN

colmena.

La cristalizacion de la miel es un proceso natural que no afecta la calidad del producto.

~Denominacion del alimento

Origen
> Peso neto
ETIQUETADO >Fecha de caducidad o duracién minima
- Condiciones especiales de conservacién y uso.
“Identificacion de la empresa
“Lote
VIDA UTIL 2 afhos desde la fecha de extraccion.

DATOS ESTABLECIMIENTO

Sonia Capitan Aguilar
C/ Ardales, 48
C.P.: 29327, Teba (Malaga)
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